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¢ Qué es Saborea Espana?

Saborea Esparia es el representante mas solido y plural de la gastronomia espariola.
Aglutina al sector privado de la hosteleria, a los cocineros mas relevantes y a las zonas
turisticas mas importantes desde el punto de vista gastronémico.

La Asociacion Saborea Espafa esta compuesta por cinco entidades de ambito
nacional: FEHR (Federacion Espanola de Hosteleria), Asociacion Espafiola de Destinos
para la Promocion del Turismo Gastrondmico, Eurotoques (organizacion europea de
cocineros compuesta por chefs de gran prestigio), Facyre (Federacion de Cocineros y
Reposteros de Espana) y Paradores de Turismo, y es presidida por el chef Pedro
Larumbe.

El trabajo en red de los socios ha permitido el nacimiento de Saborea Espana con un
objetivo comun: potenciar el papel de la gastronomia como atractivo turistico y la
colaboracion publico-privada, transformando los productos gastronémicos en
experiencias turisticas Unicas y especializadas.



¢ Qué es Saborea Espana?

A CORUNA LOGRONO

Representa en la actualidad 18 destinos: ZARAGOZA
A Coruna Salamanca
Badajoz Segovia VALLADOLID
Camobrils Sevilla SEGOVIA
. SALAMANCA
Ciudad Real Tenerife MADRID
Dénia Truijillo TRUJILLO
Gran Canaria Valencia BADAJOZ s
Lanzarote Valladolid CIUDAD REAL DENIA
Logrofno Vinaros SEVILLA
Madrid Zaragoza
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TENERIFE

y . }
L J
= v @
GRAN
CANARIA



; Que es Saborea Espana?

Beneficios de pertenecer a Saborea
Principales lineas de trabajo




Beneficios de pertenecer a Saborea Espana

Beneficios para los destinos

» Desestacionalizacion de la demanda.

» Facilitar el acceso de la demanda a los productos turisticos.
* Promocion y comercializacion conjunta.

» Mejorar la cadena de valor y la autenticidad de los destinos.
« Garantizar un producto de calidad.

» Disponer de una oferta turistica diferenciada.



Beneficios de pertenecer a Saborea Espana

Beneficios para las empresas 1/2

« Optar a asesoramiento por las Administraciones Publicas para formar
parte del Club.

» Reconocimiento a nivel estatal e internacional (promocion especifica)

* Nuevas oportunidades comerciales.

 Disponer de informacion sobre la demanda que acude al territorio.

 Mejorar la calidad de sus servicios usando las distintas herramientas
disponibles.

« Contar con el reconocimiento de los consumidores contribuyendo al
desarrollo sostenible local.

« Contar con una marca sinOnimo de calidad de producto y servicio de
cara al cliente.



Beneficios de pertenecer a Saborea Espana

Beneficios para las empresas 2/2

* Aumento del empleo.

Mejora de equipamientos e infraestructuras.
Estimulo de la actividad empresarial.
Desestacionalizacion de la demanda.
Entrada de divisas y creacion de riqueza.
Sostenibilidad del producto turistico.
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Principales lineas de trabajo

Dia Mundial de la Tapa
Gastromapas

Eventos y campanas de comunicacion
Jornadas gastrondmicas
La Tapa es cultura




Principales lineas de trabajo

Dia Mundial de la Tapa
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La tapa como sena de identidad
de la gastronomia espanola
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Programa internacional en
colaboracion con las OET's.

Evento internacional con la
participacion de diferentes destinos.
« En Espana: + de 45 rutas, concurso
de fotografia, colaboracion con
entidades publicas y privadas,
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Principales lineas de trabajo

Gastromapas

Oferta gastronomica de los
destinos Saborea Espana
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todos los restaurantes y bares a un click




Principales lineas de trabajo SabOreaesp”a;a"
Eventos y campanas
de comunicacion

Acciones social media y online
Mercado nacional e internacional
Spain.info

Gabinete de comunicacion
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www.tastingspain.es
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Principales lineas de trabajo

Jornadas
gastronomicas

Publico Final
Principales destinos espanoles

Show gastro
Intercambios gastronomicos entre

destinos
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Principales lineas de trabajo

La Tapa es Cultura

Reconocimiento y puesta en valor:
“La Tapa es cultura en Espana”

Foros de trabajo:

» Sesiones técnicas de caracter
interno

» Sesiones plenarias abiertas al publico




