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INTERCAMBIO VIRTUAL DE EXPERIENCIAS ENTRE GRUPOS OPERATIVOS Y PROYECTOS

INNOVADORES SOBRE MEJORAS EN LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA

La Red Rural Nacional ha organizado un intercambio
de experiencias sobre mejoras en la industria
agroalimentaria entre Grupos Operativos, proyectos
innovadores y Horizonte 2020. Agentes con interés
en este sector de transformacién agroalimentaria se
han reunido para debatir y aportar soluciones
innovadoras ante problematicas y retos a los que se
enfrentan el sector agroalimentario.

A la sesion virtual han asistido mas de 60 personas
de una amplia variedad de procedencias, desde

empresas  privadas, administracion  publica,
organizaciones profesionales, grupos de desarrollo
rural y centros de investigacion. Los objetivos de la
reunion han sido los siguientes:

> Fomentar la creacion de redes y sinergias entre
agentes que trabajan o tienen interés en la
industria agroalimentaria.

» Contribuir al intercambio de informacién de
resultados obtenidos entre los diferentes Grupos
Operativos y los proyectos de FEADER y del
programa de investigacién europeo H2020
relacionados con esta tematica.

FICHA TECNICA DE LA JORNADA

Intercambio de experiencias entre Grupos
Operativos y proyectos innovadores sobre mejoras
en la industria agroalimentaria

16 de junio de 2020

Encuentro virtual

Organiza la Red Rural Nacional, de la S.G. de
Dinamizacidn Rural. DGDRIFA, MAPA.

Grupos Operativos, proyectos H2020 y actores
con interés en la industria agroalimentaria.
Mas informacidn, en este enlace web

#GruposOperativos #MejorasAgroalimentarias

» Visibilizar los trabajos de innovacién
desarrollados por los Grupos Operativos y
proyectos innovadores.

Desde la Subdireccion General de Dinamizacion del
Medio Rural del Ministerio de Agricultura, Pesca vy
Alimentacion ~ (MAPA), Patricia Martinez ha
trasladado a los asistentes las acciones que la Red
Rural Nacional (RRN) desempefia para difundir el
trabajo de los Grupos Operativos y proyectos
innovadores. Entre otras actividades, la RRN esta
celebrando a lo largo de este afio un ciclo de
encuentros, presenciales y virtuales, sobre
innovacion en distintas tematicas, siendo esta sobre
mejoras en la industria agroalimentaria la quinta
edicion.



https://www.mapa.gob.es/es/
https://www.mapa.gob.es/es/
http://www.redruralnacional.es/-/intercambio-virtual-entre-grupos-operativos-y-proyectos-innovadores-con-tematica-de-mejoras-en-la-industria-agroalimentaria

Carlos Garrido, de la Subdireccion General de
Innovacion y Digitalizacién, del MAPA, ha explicado
las medidas de innovacién en la programacion de
desarrollo rural donde se enmarca la creacion de los
Grupos Operativos y la ejecucidon de los proyectos,
impulsados por la Asociacion Europea de la
Innovacion (AEI-AGRI), entidad que tiene por
objetivo servir de palanca para la innovacion del
sector agroalimentario y forestal.

Nuestra prioridad es

seguir impulsando la
innovacidn a través

de ayudas AEI-AGRI

Instrumento esendal para
afrontar retos
SOCIoEConOmIcos y

Innovacion parte
estratégica de la
nueva PAC post

medicambientales del
2020 sector agroalimentario y
forestal

A través de la medida 16 de cooperacion del
Programa Nacional de Desarrollo Rural y de los
Programas de Desarrollo Rural Autonémicos, se han
invertido hasta 87 ME y 65 M€, respectivamente,
habiendo creado més de 800 Grupos Operativos a lo
largo de este periodo 2014-2020.

SALAS DE TRABAJO TEMATICAS

Los 9 Grupos Operativos/ proyectos innovadores
sobre mejoras en la industria agroalimentaria
presentados en el encuentro se han dividido en tres
salas virtuales teméticas donde han compartido
con los asistentes los objetivos, las fases de
desarrollo en la que se encuentran, los resultados
gue han obtenido, las dificultades y los retos.

Sala 1. Practicas de cultivo y procesado

» FieldFood (programa Horizonte 2020): se han
realizado pruebas a escala industrial en plantas
de procesado de alimentos para analizar y
optimizar el uso de la tecnologia de los pulsos
eléctricos de alto voltaje (PEF, por sus siglas en
inglés). Lo que se persigue es incrementar la
permeabilidad de las células de los alimentos
para extraer sustancias como por ejemplo los
polifenoles para, entre otras cosas, modificar la
estructura de frutas y hortalizas.

» Grupo Operativo deteccion y erradicacion de
almendra amarga. Proyecto de mejora para la
competitividad del sector almendrero nacional
(PNDR-Nacional): este proyecto se encuentra en
su fase final y se cred para implementar
soluciones ante la presencia de almendras
amargas en los arboles y el rechazo que existe
hacia ella por parte del consumidor. A través de
la tecnologia NIR han detentado tanto en campo
como en laboratorio la presencia de almendra
amarga. Ademas, estan desarrollando un trabajo
de geolocalizacién que permite a agricultores y
recolectores detectar la almendra amarga.

» INNOPACANO (PDR-Andalucia): el proyecto que
estad en la fase final de divulgacion persigue
impulsar el cultivo del pacano en la comarca del
Valle del Guadalhorce y contribuir a que sea una
alternativa de produccion de regadio en la zona.
Para ello han realizado estudios agronémicos y
socioldgicos, concluyendo que existe una escasa
profesionalizacion en el sector y de
estandarizacion de patrones y variedades.

3. ;De qué modo la innovacion y la cooperacion pueden
enfrentarse a los nuevos retos del sector productor vy
transformador? Indica tres palabras

_ integracion
tecnologia



https://ec.europa.eu/agriculture/research-innovation/eip-agriculture_es
https://ec.europa.eu/agriculture/research-innovation/eip-agriculture_es
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/642511/Distribucion_GO.pdf/f2b8d597-b977-4420-b91b-80b067fd0866
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/385949/7C_16+Champihealth.pdf/bf72f277-ae39-4116-81d3-afa1f2138f34
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/582738/5_11269+GO+Detecci%C3%B3n+y+erradicaci%C3%B3n+de+almendra+amarga_Anexo+IV.pdf/6b89337e-f807-4715-ae5b-76b5fd2fe122
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/582738/5_11269+GO+Detecci%C3%B3n+y+erradicaci%C3%B3n+de+almendra+amarga_Anexo+IV.pdf/6b89337e-f807-4715-ae5b-76b5fd2fe122
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/582738/5_11269+GO+Detecci%C3%B3n+y+erradicaci%C3%B3n+de+almendra+amarga_Anexo+IV.pdf/6b89337e-f807-4715-ae5b-76b5fd2fe122
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/464585/GOP2I-MA-16-0013.pdf/6872ddfb-b6d1-4018-ad7e-f52300c2f5fe

Principales ideas de la sala 1

>

Es importante tener experiencia previa en la
tematica a desarrollar para tener éxito en el
proyecto.

Es conveniente elegir de forma adecuada el
equipo de caracter multidisciplinar y de calidad
en los proyectos formados por un consorcio.

La puesta en marcha de estudios agronémicos y
la inclusion de tecnologias en el proceso de
produccién y procesado, como el NIR y la
geolocalizacion en fase pre y post cosecha,
pueden permitir desarrollar cultivos en
determinadas &reas y mejorar su rentabilidad.

SALA 2. Mejora de la carne

>

Nuevos sistemas de manejo e implementacion
de _un sistema de clasificacion _del canal de
cerdo celtico (PDR-Galicia): busca estudiar la
influencia de tres tipos de alimentacion y edad
de sacrificio sobre las caracteristicas de la carne
de cerdo celta. En el proceso estan valorando el
rendimiento carnicero de diferentes cortes y la
optimizacion del despiece del cerdo. La
perspectiva del sector porcino celta es mejorar
la imagen de marca y el packaging, obtener la
certificacion ecoldgica e innovar con el
desarrollo de productos.

FinalMeat (PDR-La Rioja): el proyecto en fase de
ejecucion tiene como objetivo desarrollar un
prototipo de snack carnico procedente de carne
de alta calidad. Para ello se plantean técnicas de
control de alimentacion del ganado (extensivo e
intensivo) y de sacrificio (estimuladores
eléctricos y caracterizacion de la carne) que
permitan mejorar los pardmetros de calidad de
la carne y los derivados.

Creacion de una plataforma de gestion integral
de datos del sector porcino (PDR-Catalufia):
para lograr una trazabilidad de la carne es
necesario conectar todos los registros de carne
de cerdo de la granja al matadero, que permitira

> FERILAMB

al sector abir nuevos mercados. A través del uso
del Big Data se dispondra de una amplia base de
datos (certificaciones privadas, limpieza vy
desinfeccion, peso y rendimiento de los canales,
entre otros) que visibilizara mejor la cadena
productiva del porcino.

3. (De qué modo la innovacion y la cooperacion pueden
enfrentarse alos nuevos retos del sector carnico? Indica
tres palabras

colaboracion

sostenibilidad ambienta

Principales ideas de la sala 2

» La innovacion en el desarrollo de técnicas en la

fase de alimentacion, transporte y sacrificio de
los animales, y su correcta aplicacion, permite
obtener carne de mayor calidad por sus
cualidades fisico-quimicas.

El aprovechamiento de las razas autéctonas
mejoran la sostenibilidad del territorio y la
diversificacion de la economia, fijando poblacion
en las areas rurales.

La obtencion de informacion a través del Big
data puede contribuir a obtener procesos
productivos mas transparentes, con mayor
trazabilidad y garantizando el bienestar animal.

SALA 3. Conservacion de alimentos

(PDR-Extremadura): tiene como
propésito desarrollar un proceso denominado
“superenfriamiento”, estado entre el
refrigerado y el congelado, que mantiene la
inocuidad y la calidad de la carne de cordero.
Esto facilita la exportacion de carne,
prolongando la vida util de refrigeracion hasta 90
dias. Los primeros resultados obtenidos


http://www.redruralnacional.es/documents/10182/677719/P73.-Ficha+RESUMEN+GO_2017-006B.pdf/3482eb44-7e40-4484-bef3-9dc2cb2f8ce0
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/677719/P73.-Ficha+RESUMEN+GO_2017-006B.pdf/3482eb44-7e40-4484-bef3-9dc2cb2f8ce0
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/677719/P73.-Ficha+RESUMEN+GO_2017-006B.pdf/3482eb44-7e40-4484-bef3-9dc2cb2f8ce0
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/485698/28C_17-FINALMEAT.pdf/c1caa202-8427-41ca-9b7f-2080c1405839
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/459569/Redacci%C3%B3+GO+2015_72_FECIC_CAST.pdf/95a904ea-039b-484e-bcfc-6288988e07a0
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/459569/Redacci%C3%B3+GO+2015_72_FECIC_CAST.pdf/95a904ea-039b-484e-bcfc-6288988e07a0

confirman que el grosor y la temperatura de la
capa congelada que se crea en la carne
determinara la temperatura de conservacion.
MATSOS (PDR-Catalufia): en la transicion hacia
una economia circular, este proyecto ha
desarrollado nuevas estructuras de materiales
plasticos mas sostenibles para la conservacion de
las carnes respecto a las actuales. Mediante
ensayos con diferentes materiales han logrado
demostrar que existen alternativas que
garantizan la misma vida atil de la carne , como
son la tapa PET-FULL, Flowpack PET-FULL y OK
COMPOST, tapa + base PE-FULL y PP-FULL, entre
otras.

Fomento del cultivo de judias de Catalufia
mediante conservas innovadoras para la DOP
Mongeta del Ganxet (PDR-Catalufia): para
promocionar la judia Ganxet se han realizado
ensayos de esta variedad en diferentes
localidades y también se han probado diferentes
técnicas de conserva para ver cual optimiza
mejor sus variedades sensoriales,
diferencidndose asi de otras conservas.

3.;Qué retos destacas de cara a la conservacion de
alimentos a partir de nuevas demandas, nuevos mercados
o normativas? Indica 3 palabras

dod aimantaria

- calidad
sostenibilidad
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o Meriametin
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Principales ideas de la sala 3

>

Innovar e investigar en técnicas de conservacion
de alimentos es esencial para mantener la
calidad organoléptica de los alimentos y permitir
qgue duren mas.

Usando el enfoque de economia la circular,
existen soluciones viables para envases
reciclables y sostenibles que conserven los
alimentos prolongando su vida atil.

CONCLUSIONES FINALES

>

La industria agroalimentaria esta desarrollando
nuevas técnicas para conservar los alimentos,
permitiendo una seguridad alimentaria, desde
el punto de vista de la inocuidad de los
alimentos. Esto facilita la apertura del sector a
nuevos mercados, manteniendo las
caracteristicas organolépticas de los alimentos,
redundando en un aumento de la
competitividad de la industria agroalimentaria
de Espafia.

Para que se produzca una efectiva transmision
de los resultados obtenidos por los proyectos es
esencial la organizacién de jornadas y talleres
para difundir las innovaciones. Ademas, las
entidades ubicadas en el territorio pueden
jugar un papel importante en este proceso.

De forma general, la crisis del Covid-19 esta
afectando al sector, si bien se prevé que sea un
efecto temporal. Para solventarlo, los Grupos
Operativos estan redefiniendo las actuaciones
para lograr los objetivos del proyecto fijados en
la fase de creacion.

Unién Europea
Fenda Enrapes Apricols
fa Deasrrolio Rurst
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http://www.redruralnacional.es/documents/10182/546214/INICIAL+PILOT+GO+2017_027_SALGOT_CAST.pdf/201a43f6-8f90-4284-97f2-8b58ba6c3c4a
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/546214/INICIAL+PILOT+GO+2017_010_CONSERVES+FERRER_CAST.pdf/c3c5258c-721a-4c30-a3c1-68b4122ae27e
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/546214/INICIAL+PILOT+GO+2017_010_CONSERVES+FERRER_CAST.pdf/c3c5258c-721a-4c30-a3c1-68b4122ae27e
http://www.redruralnacional.es/documents/10182/546214/INICIAL+PILOT+GO+2017_010_CONSERVES+FERRER_CAST.pdf/c3c5258c-721a-4c30-a3c1-68b4122ae27e
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